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グッズ販売

T’s Kitchen YOTTE
クレープ／スムージー／フライドポテト／唐揚げ／冷やしシャインマスカット／牛串・牛タン串
フルーツ王国岡山の特徴を生かし、新鮮なフルーツを使ったクレープや冷やしシャインマスカット、白桃スムージーやシャインマスカットスムージーなどを販売します。

備前市市民センター 出店ブースMAP
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備前海産
焼穴子
瀬戸内海産の穴子を自家製のタレで職人が丁寧に焼き上げます。ふるさと納税でも人気の品。
干しベイカ
瀬戸内海特産のベイカを自家製タレに漬け込み、干したもの。子どもからお年寄りまで人気の珍味。
干しエビ
取れたての活つエビを塩ゆでし、天日干しや冷風乾燥させました。皮をむいてビールのおつまみに。
酢の物にも合います。
アヒージョ瓶詰（カキ・タコ・ベイカ）
瀬戸内の海の恵みをオリーブオイル等調味料に漬けた旨味たっぷりのアヒージョ。
（パスタにも使用できます。）
※ベイカ…瀬戸内海の特産。水揚量が少ないため、主に地元で食され、全国には出回りにくい小さなイカ。
おにぎり
瀬戸内海産の穴子やベイカを入れたおにぎりです。

お好み焼き きたろう
日生カキオコ（牡蠣入りお好み焼き）
日生(ひなせ)発祥のご当地グルメ「カキオコ」を販売。
カキの旨味とキャベツの甘味、もっちりした食感が楽しめます。

東海シープロ
牡蠣の出汁茶漬け
日生(ひなせ)産の牡蠣と出汁を使ったここでしか食べることができないお茶漬けです。
プリプリの牡蠣をご堪能ください。
カキフライ
牡蠣と言えば、カキフライ！日生(ひなせ)産の牡蠣をカラッと揚げます。
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Café Mulberry
天然酵母ベーグル
グルテンの強い最強力粉、ライ麦粉、イースト、天然酵母を使用し、表面がパリッと中身がもっちりした食感に焼き上げました。
自家無農薬野菜を使ったベーグルバーガー
天然酵母ベーグルに自家無農薬野菜を使ったベーグルバーガーです。


